NuestrasEntradas

Jamon ibérico de cebo de campo (100 gr) ...
Queso manchego puro de oveja ...
Queso de cabra caramelizado ..................
Corazones de alcachofas rebozadas a

la miel de cafia (por unidad) ...........
Anchoas de Santofia (por unidad) .........c.....
Verbena de embutidos, patés y quesos ...
Morcilla de Huétor Vega caliente ............
Longaniza frita de Huétor Vega ...
Cogollitos lechuga con salmén y

aguacate
Ensalada Balcon del Genil

(lechuga, tomate, atiin, maiz, huevo,

aguacate, palmitos, kiwi y mango) ............
Ensalada granadina con melva y miel

(escarola, granadas, melva, miel y ajos

fritos)
Ensalada pimientos rojos asados en la

casa
Ensalada palmitos con salmé6n
ahumado

(lechuga, palmitos, salsa rosa, salmén

ahumado, huevo lumpo y endibias) ...........
Ensalada canénigos con queso fresco,
jamén de york y frutos secos a
la crema de yogur ......eevererserre
Ensalada César (lechugas variadas, mezclum,
queso parmesaso, trozitos de pollo,
manzana, tomate cherry, y salsa césar) .......

Tomate alinado con melva y aceite de

oliva y miel
Pimientos de Padron

Patés de la casa con sus tostas ...
Migas de pan casero con jamén
ibérico y mel6n
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Nuestraofertalnfantil

Croquetas caseras de pollo y jamén............. 12,00
Macarrones a la bolofiesa

o carbonara 11,00
Pechuga de pollo a la brasa

o empanada 12,00
Nuggets de pollo caseros 12,00
Migas de pan con jamén

y longaniza 12,00
Calamares fritos 12,00
Filetitos de lomo ala brasa. ... 12,00

Nuestros platos iran acompariados de
patatas fritas caseras.

Disponemos de los ingredientes adecuados

para elaborar nuestros platos sin alergias
o intolerancias alimentarias.

NuestrosPrimeros

Alcentrodelamesa

Calamares fritos 14,00
Gambas fritas o al pil-pil ... 12,00
Gambones a la brasa (12 unid.) ceeeeveecoee... 19,00
Bacalao frito o al tomate casero ... 18,00

Bacalao a la vizcaina (base de tomate
casero, pimientos cornicabra verdes y

10jos) 18,00
Pulpo a la gallega o0 ala brasa............ 22,00
Almejas al ajillo 15,00
Boquerones al limé6n abiertos

o fritos 12,00

Croquetas caseras de pollo y

jamon ibérico (8 unid.) ...vvveeereeveeeees 13,00
Berenjenas fritas a la miel de cada............. 12,00
Lomo en salsa de ajos y vinos

sobre cuna de patatas ............c...... 14,00
Choto al ajillo y media de

patatas a 1o pobre ... 17,00
Mollejas de cordero al ajillo

sobre cuna de patatas .............c...... 17,00
Asadura de pollo con ajos fritos ... 11,00

Huevos estrellados sobre base de

patatas y jamén ibérico de cebo ... 17,00
Habitas de la Vega de Huétor con

huevo y jamoén ibérico de cebo ... 18,00

NuestrosSegundos

Revuelto de setas con gambas y

salmén ahumado 13,00
Revuelto de bacalao y pimientos

del piquillo 13,00
Gazpacho andaluz (en época) wowerererrersereen 6,00
Salmorejo (en época) 6,00
Caldo de ave con yema o Jerez ... 5,00
Sopa de pollo con jamén y huevo ... 6,00
Sopa de ajo 6,00
Sopa de marisco 6,00

Bacalao frito o al tomate casero ... 18,00

Bacalao a la vizcaina (base de tomate
casero, pimientos cornicabra verdes y

r0jos) 19,00
Rape a la parrilla 18,00
Rape a la marinera (cebolleta, tomate

natural, almejas y gambas) ........cccovueeereecnees 19,00
Lomo de rodaballo limpio

a la parrilla 22,00
Lubina a la espalday ala parrilla.............. 18,00
Calamar nacional a la parrilla........ 24,00

Pez espada a la parrilla 18,00

NuestrosSegundos

Churrasco de cerdo ala brasa...... 16,00
Presa ibérica a la brasa 19,00
Solomillo de cerdo ala

crema de champifoén................. 18,00

Solomillo de cerdo al estilo serrano ........ 18,00
Solomillo de cerdo al estilo Balcon.......... 18,00
Solomillo a la pimienta

o roquefort 18,00
Puntas solomillo al estilo pastoril............. 18,00
Codillo de cerdo al estilo

Sajonia horneado ... 19,00
Lagarto ibérico a la brasa..........ccooer..e. 19,00
Plato alpujarrefio 16,00

Salsas

Asalmonado: salmon ahumado, nata,
pasas corinto y un toque de Pedro Ximénez

Pastoril: cebolleta, zanahoria, vino de jerez
e hierbas aromdticas

Serrano: cebolleta, champifion, jamon de
york, nata, zanahoria y jamon serrano

Balcon: cebolleta, nata, jamon serrano
y un toque de oloroso

m Cordero

Pierna de cordero al horno
en sus hierbas 25,00
Chuletillas de cordero a la brasa (6 unid) 18,00

m Carnes rojas

Entrecétte de ternera alabrasa............ 23,00
Entrecétte de ternera al roquefort........... 25,00
Entrecotte de ternera a la pimienta verde 25,00
Entrecétte de ternera al estilo balcon ... 25,00
Entrecotte de ternera a la crema

Champiiiones 25,00
Entrecétte de ternera al estilo pastoril . 25,00
Solomillo ternera brasa 350gr) ................. 25,00
Magret pato brasa 23,00
Chuleton ternera brasa (700 gr)) ................. 27,00
Chuleton de vaca vieja (700 gr.) .o.evverseene 29,00
Carrillera de Buey confitada.................. 24,00



NuesfroRincénDulce

Flan de huevo connata. . . . . . . . . 5,00
INatillassee 1a casabs" — Ut s - 5,00
Arroz con leche a la miel de cana. . . 5,00
Crema catalana artesana . . . . . . . . 5,00
Leche fritacasera .. . . .. .. ... .. 5,00
Tocinito de cielo con

base de yogur o nata. . . . . . . 5,00
Pudding de lavcashs+ = 1% Asdes 5,00
Sorbete de limén,

manzana verde o coco. . . . . . 5,00
Gofres con chocolate caliente . . . . . 4,00

Créppes de vainilla al

chocolate caliente . . . . . . . . . 6,50
Créppes rellenos de platano

caramelizado al chocolate . . . . 6,50

Delicias de la casa (min. 2 personas) . .13,00

"= Tartas caseras

De nutella con avellana . . . . . . . .. 6,00
DeqUEST 3 3l ol ows -« s 6,00
Derchocolatesicy .2 & = . 6,00
De tiramisti café . . . . . ... ... .. 6,00
DeZzanahotia ® 5 G_0== w= 1o 6,00
Deianzanah: <t 5T |5 p o 6,00
De brownie con nueces . . . . . . . .. 6,00

Fresas con nata (en época) . . . . . . . . 5,50
Blanco y negro / Café Irlandés . . . . 5,50
darca, al whiSRy. & = SISe RIS 1) 6,50
Jarth COmtessa®ntn. . o e 5,50
Qopa dethelado®™ e o T T 5,50

Tantulo:. Sl e S A S 5,50

Bodega

Riojatinto

Bodega

Marqués de Murrieta - reserva- . . . . . . 29,00
Mugl-erianzaz¥ g = = By 27,00
Tuis Canas-sepianzaf= ; 2=a W% L T J. 20,00
Marqués de Caceres - crianza- . . . . . . . 18,00
Azpilicueta= crianzaterf s i eaese ST 18,00

RiberadelDuerotfinto

Chatandin- - esfzy T e s s 35,00
Pagos de Quintanav.s. . . .. . . . .. 36,00
Valdubon - res€rva—"= %" . 5 2. 28,00
Emilio Moro . . .. ... ... ... .. 29,00
Arzuaga - crianza- . . . . . ... ... 29,00
Matarromera - crianza- . . . . . . . . 29,00
Tomas Postigo - crianza-. . . . . . . . 35,00
AEIT e, v e W, = 24,00
Valdubén - crianza- . ... ... ... 22,00
Pago de Carraovejas . . . . . .. . .. 45,00
Adaro -crianza- . . .. ... ......25,00

RiberadelDueroRoble

Finca Resalso- s, oo ade. ™ .an 3 19,00
Vielior . <=1 "SISO SE - = ey s, 19,00
ViZEATED ~ ettt = = 7 = . 8. 17,00
FopezACristoball (= S5k S | 18,00
Waldubon, &% &2 o T it i . 17,00
Pago de Quintana . . . . . .. . .. .. 17,00
Balbas™ & —Laarh - 18,00

TintodeGranada

Pago de Almaraes (Benalta de Guadix). . . 17,00
Seiorio de Nevada - Syrah - (Villanueva) . .20,00

Méndez Moya - ecoldgico - (Délar) . . . . . 17,00
Muiiana 3 Cepas (Cortes y Graena) . . . . . 19,00
INETET A0S SHI,. o A TR e S 17,00
Blancos

Mencal (Granada norte) . . . . . . . .. 16,00
Ualvellec (Jeteiesy” = s, = L=t 19,00
Barbadillo - afrutado- . . . . . . . . .. 14,00
Enate Chardonnay Somontano . . . . . 14,00
C. Co¥hrizzanteRy i =l =S us s s 14,00
Pazo das Bruxas Albarifio . . . . . . . . 20,00
CloES 3¢ @ ima: ~ st o= NN - =T 18,00
Semidulce delaCasa . . . .. ... ... 14,00

OtrosVinosdelPais

Juan Gil - Jumilla 12 meses-. . . . . ... . .. 19,00
Finca La Estacada - Syrah/Merlot - . . . = . 16,00
LiberaliazCerosmlora:"" “oi > T i o= 20,00
Corral de Campanas - Toro- . . . ... .. . 19,00
Chinchilla 6+6 -Ronda- . . ... ... .. .. 18,00
Rosados

Gran Feudo - Navarra- . . . . ... .. 13,00
Pemascal™ - BEn=t P IRICSNS." 1.~ ¥ 13,00
EambriiScor.. - - w ot 5N e 13,00

Cavasy Champaghnes

Heredad Segura Viudas - Brut - . . 24,00

Freixenet Barroco - Brut- . . .. . . 16,00
Champagne Henri Abelé . . .. . .. 39,00
Freixenet Malvasia - dulce -. . .. . 12,00
Freixenet Brut Nature 37 cl . . .. . 9,00

MenudelDida DeLunesa Viernes

Primeros (a elegir):

Sopa de picadillo,
Ensalada de la casa
Gazpacho andaluz (en época)

Segundos (a elegin):
Pechuga de pollo
Calamares fritos

Pan, 1 bebida, postre y café 17,00

REAT GR. 00630 I.V.A. incluido
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